ENTREES ET Al COTES

AILES DE POULET (6 OU 12)
Buffalo, BBQ ou Jerk

CROQUETTES DE POULET (6 OU 12)

Buffalo, BBQ ou moutarde au miel

SEXY TATER TOTS

ketchup, mayo au basilic, ranch chipotle, parmesan

FROMAGE EN GRAINS FRIT
avec mayo épicée

POGOS FAITS MAISON (2 ou 4)
panée a la biere, moutarde au miel

CALMARS
frits avec sauce aioli au citron

BRETZEL PURGATOIRE

sel de mer, sauce fromage, moutarde au miel

FRITES

TATER TOTS

FRITES JERK

FRITES DE PATATES DOUCES

RONDELLES D'OIGNON PANEES A LA BIERE
PETITE SALADE MAISON

PETITE SALADE CESAR
SALADE DE CHOU

$14/$24

$12/$22

$10

$14

$7/$12

$18
$9

$7
$7
$8
$9
$9
$8
$9
$4

TREMPETTES

Sauce Secrete Buffalo

Mayo Epicée Aioli au Citron ~ Armageddon

Moutarde au Miel Mayo au Basilic Ranch Chipotle

Sauce au Fromage Sauce Brune

COTE SPIRITUEL

COTES LEVEES BBQ (DEMI/COMPLET)  $20/$28

servi avec des frites

MAC N’ RIBS (DEMI/COMPLET) $24/$30

macaroni au fromage avec cotes levées BBQ

CLUB SANDWICH
poulet grillé, bacon, laitue, tomates, mayo, servi
avec des frites

FISH N’ CHIPS
morue panée a la biére, aioli au citron,

salade de chou, servie avec des frites

HAMBURGER STEAK (902)

galette de boeuf, épice a steak de Montréal,
oignons caramélisés, champignons sautés,
sauce brune, servi avec des frites

SOUS-MARIN « PHILLY CHEESESTEAK »

steak de boeuf de qualité, mozzarella rapée,
oignons caramélisés, champignons sautés,
poivrons verts, laitue, tomates, piments banane
forts, vinaigrette italienne, servi avec frites
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SALADE CESAR
romaine, croutons, parmesan, bacon, piments

banane frits, vinaigrette César

SALADE ETERNELLE

romaine, concombre, tomates cerise, avocat,
oignons rouges, canneberges séchées, oignons
frits, avec vinaigrette maison au citron

$18

$23

$19

$20

$16

$17

NOS CREATIONS DE BURGER

TOUS NOS BURGERS SONT SERVIS AVEG DES FRITES OU DES TATER TOTS
NOUS HACHONS SUR PLACE DU BOEUF FRAIS DE PREMIERE QUALITE TOUS LES JOURS!
CUISSON ROSEF POUR TOUS LES BURGERS!

WRAP DE LAITUE +$1.50 PAIN SANS GLUTEN +$2

PAINS GRILLED CHEESE +$8

REMPLACEZ LA GALETTE DE BOEUF 60Z PAR UNE GALLETTE
IMPOSSIBLE +$2

LE BURGER DEMANDEZ-NOUS
DUMOIS  caz pan un nénos 1oca

HOLY SWISS $20
galette de boeuf 6 oz, fromage suisse, oignons
caramélisés, champignons sautés, sauce BBQ, mayo

B.G. (BOEUF DE GRACE) CLASSIQUE $16

galette de boeuf 6 oz, laitue, tomates, cornichons,
oignons, sauce secréte

SMASH CHEESEBURGER DE DAVID $15

galette de boeuf écrasée de 3 oz, oignons, fromage
américain, laitue, cornichons, sauce secrete

GOLIATH $21
galette de boeuf 90z, cheddar, oignons,
moutarde, relish

CONCEPTION IMMACULEE $19

galette de boeuf 60z, salami de boeuf grillé, ceuf
frit, laitue, tomates, sauce secréte

LE BRIE BIBLIQUE $22

galette de boeuf 60z, bacon, brie, dattes,
roquette, mayo épicée

INSPIRATION DIVINE $18
deux galettes de boeuf de 3 oz, fromage américain,
laitue, cornichons, oignons, sauce secréte

IL PIZZOLITTO $22

galette de boeuf 6 oz, capicollo grillé, mozzarella fior
di latte, roquette, balsamique, tomates, mayo au
basilic

THOU SHALT CHEESEBURGER AU BACON $26
DOUBLE

deux galettes de boeuf 6 oz, double bacon, double
cheddar, ketchup, mayo

LE CHEESE-US $30

deux galettes de boeuf 6 oz, pains grilled cheese,
bacon, cheddar, fromage américain, laitue, cornichons,
oignons, ketchup

LE JARDIN D’EDEN $17

galette végé maison, fromage de chévre, laitue,
tomates, concombres, mayo au basilic

LE TROPICAL TEMPLE $19

poulet grillé, ananas grillé, laitue, piments banane
forts, sauce ranch chipotle

LE FANCY CHICK $19
poitrine de poulet frit, mayo au basilic, salade de
chou, fromage de chévre, avocat

BUFFALO BLAIR $19

poulet frit a la sauce piquante, fromage bleu, laitue,
tomates, cornichons, mayo au basilic

LE BURGER DE POISSON POSEIDON $22
saumon poélé en crolGte de sésame, tomates,
avocat, aioli au citron

REMPLAGEZ

Frites Jerk Rondelles D'oighons

Frites Patate Douce Poutine

Salade Maison Salade César




CREATIONS

ETAPE 1: CHOISISSEZ VOTRE BASE

GHOISISSEZ L'UNE DE
HOT-D0G

MAG N GHEESE
POUTINE

GRILLED GHEESE

Etape 2 : FAITES-EN VOTRE PROPRE VERSION

Oignons Caramélisés Oeuf Frit Rondelles D'oignons Mozzarella Fior Di Latte
Champignons Sautés Ananas Grillé Fromage Américain Fromage en Grains Grillé
Roquette Bacon Fromage Cheddar Fromage de chévre
Avocat Salami de Boeuf Grillé Fromage Swiss Fromage Bleu

Salade de Chou Capicollo Grillé Fromage Brie

SAINT CESAR $12 BELLE GUEULE - BLONDE $8
vodka, Clamato, jus de citron, Worcestershire, NEW ENGLAND IPA $9
Sriracha, epices coreennes MCADAM URBAIN CIDRE $9
LE PUNCH AUX FRUITS INTERDIT $16 BITBURGER DRIVE $5

vodka, rhum blanc, Triple sec, Peach Schnapps,
jus de lime, jus de canneberge

MOJITO $10

rhum blanc, Sprite, menthe fraiche, lime

VERRE BOUTEILLE

CITE DU VATICAN SPRITZ $14
gin, Aperol, Prosecco, jus de citron, sirop simple, LIBERADO $10 $38
ROSE DIVIN $1 60% cab-sau/40% tempranillo,
vodka, soda, sirop de framboise, framboise, amer Castila, Espagne
de cerise, jus de citron

RUFFINO LUMINA BLANG $10 $38
LIMONADE AU BOURBON $n Pinot Grigio, Italie, Friuli-Venezia
bourbon, soda, jus de citron, sirop de framboise, Giulia
framboise, menthe fraiche

ZONIN PROSECCO Peniar  $10 $40
MULE AU MIEL $12 Veneto, D.O.C, Italie

vodka, soda, jus de lime, gingembre frais, miel

DESSERTS

OREOS FRITS $10 GATEAU AU FROMAGE  $10 BROWNIE $10

avec créeme glacée gdteau au fromage et aux fraises a la mode




