
AU DÉBUT
AILES DE POULET 

SEXY TATER TOTS  /  $12

Buffalo, BBQ ou Jerk

CROQUETTES DE POULET 
Buffalo, BBQ ou moutarde au miel

ketchup, mayo au basilic, ranch
chipotle, parmesan

FROMAGE EN GRAINS FRIT  /  $15
avec mayo épicée

CALMARS  /  $21
frits avec sauce aïoli au citron

BRETZEL PURGATOIRE  /  $10
sel de mer, sauce au fromage, moutarde au miel

ASPERGES GRILLÉES  /  $16
assaisonnement bagel plein goût, parmesan

LES DIABLES À CHEVAL (4)  /  $16
dattes enrobées de bacon, fromage
de chèvre, sauce piquante

CORNICHONS FRITS (4)  /  $14
avec ranch au babeurre

TARTARE DE SAUMON  /  $19
style asiatique, avocat, chips de crevettes

SALADE CAPRESE  /  $15
tomates, fior di latte, pesto, balsamique

CÔTÉ SPIRITUEL 

FRITES  /  $8

TATER TOTS  /  $8

FRITES JERK  /  $9

FRITES DE PATATES DOUCES  /  $10 

RONDELLES D'OIGNON   /  $10

SALADE DE CHOU  /  $4

SALADES
AJOUTER DU POULET GRILLÉ +$7 
AJOUTER DU SAUMON FUMÉ +$7 OU saumon grillé +$9

SALADE WEDGE  /  $17
iceberg, tomates, concombres, bacon,
fromage bleu, vinaigrette ranch chipotle

SALADE ÉTERNELLE  /  $18
romaine, mélange printanier, concombre,
tomates cerises, avocat, oignons rouges,
canneberges séchées, oignons frits, 
avec vinaigrette maison au citron

SALADE CÉSAR  /  $17
romaine, croutons, parmesan, bacon,
vinaigrette César

CÔTES LEVÉES BBQ 

CLUB SANDWICH  /  $19

servi avec des frites et salade de chou

MAC N' RIBS
macaroni au fromage avec côtes levées BBQ 
et salade de chou

poulet grillé, bacon, laitue, tomates, mayo,
servi avec des frites et salade de chou

WRAP CÉSAR AU POULET  /  $19
notre salade César au poulet dans une
tortilla, servi avec des frites

WRAP STEAK ET FROMAGE  /  $21 
steak grillé, assaisonnement cajun, mozzarella,
oignons grillés, poivrons verts, ranch chipotle,
dans une tortilla, servi avec des frites

STEAK FRITES  /  $30
bavette de 8oz, frites et sauce aux 7 poivres

FISH N' CHIPS  /  $23 
morue panée à la bière, aïoli au citron,
servi avec des frites et salade de chou

HAMBURGER STEAK (9OZ)  /  $20
galette de boeuf, épice à steak de Montréal,
oignons caramélisés, champignons sautés,
sauce maison servi avec des frites

SOUS-MARIN  /  $20
« PHILLY CHEESESTEAK » 
mozzarella, oignons caramélisés, champignons
sautés, poivrons verts, laitue, tomates, piments
banane forts, vinaigrette italienne, servi avec frites

REPOS EN PÊCHES  /  $18
mélange printanier, roquette, pêches
grillées, pacanes, fromage de
chèvre, oignon rouge, vinaigrette
maison, réduction balsamique

TREMPETTES
$2 CHAQUE
Sauce Secrète
Secret Épicé
Mayo Épicée
Moutarde au Miel
BBQ
Sauce Ranch au Babeurre

Aïoli au Citron
Mayo au Basilic
Buffalo
Armageddon
Chipotle Ranch

$4 CHAQUE
Sauce au Fromage
Sauce Brune
Sauce aux 7 Poivres

SOUPE
SOUPE AUX TOMATES  /  $8

SOUPE AUX TOMATES  /  $15
AVEC GRILLED CHEESE

À
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$15 / $26(6 OU 12)

$12 / $22(6 OU 12)

(DEMI/COMPLET) $21 / $29

 $25 / $31 (DEMI/COMPLET)



TOUS LES BURGERS SONT SERVIS
AVEC DES FRITES OU TATER TOTS

NOS CRÉATIONS
DE BURGER
BOEUF FRAIS HACHÉ TOUS LES JOURS SUR PLACE.

LE BURGER  
DU MOIS  /  DEMANDEZ-NOUS

HOLY SWISS  /  $20
galette de boeuf 6oz, fromage Suisse,
oignons caramélisés, champignons
sautés, sauce BBQ, mayo

B.G. (BOEUF DE GRÂCE) CLASSIQUE  /  $16
galette de bœuf 6oz, laitue, tomates,
cornichons, oignons, sauce secrète

SMASH CHEESEBURGER DE DAVID  /  $15
galette de bœuf écrasée 3oz, oignons, fromage
Américain, laitue, cornichons, sauce secrète

GOLIATH  /  $21
galette de bœuf 9oz, cheddar, oignons,
moutarde, relish

CONCEPTION IMMACULÉE  /  $19
galette de bœuf 6oz, salami de bœuf grillé,
œuf frit, laitue, tomates, sauce secrète

L'OROZCO  /  $22
galette de boeuf 6oz, tomates, avocat,
Queso Fundido (fromage en grains),
chimichurri maison d'Estefania

LE BRIE BIBLIQUE  /  $22
galette de bœuf 6oz, bacon, brie, dattes,
roquette, mayo épicée

INSPIRATION DIVINE  /  $18
deux galettes de bœuf de 3oz, fromage
Américain, laitue, cornichons, oignons,
sauce secrète

IL PIZZOLITTO  /  $22
galette de boeuf 6oz, capicollo grillé, fior di latte,
roquette, balsamique, tomates, mayo au basilic

THOU SHALT CHEESEBURGER  /  $26
AU BACON DOUBLE
deux galettes de bœuf 6oz, double bacon,
cheddar double, ketchup, mayo

LE COLISÉE  $45 / $60
4 ou 6 cheeseburgers écrasés de 3oz
dans une tour avec cornichons, laitue,
piments bananes forts, sauce secrète,
frites et tater tots

CHEESE-US  /  $30
deux galettes de boeuf 6oz, pains grilled
cheese, bacon, cheddar, fromage Américain,
laitue, cornichons, oignons, ketchup

CERBÈRE  /  $57.32
trois galettes de bœuf 9oz, fromage Américain,
cheddar, suisse, triple bacon, sauce secrète

LE JARDIN D’ÉDEN  /  $17
galette Impossible, fromage de chèvre, mélange
printanier, tomate, concombre, mayo au basilic

L’AVOCAT DU DIABLE  /  $20
galette Impossible, fromage à la crème
fondu, poivrons verts, champignons sautés,
oignons caramélisés

BURGER AU POISSON DÉCLENCHÉ  /  $23
morue frite, assaisonné de jerk, laitue, tomate,
cornichon, mayo épicée, aïoli au citron

POULET GRILLÉ BBQ BÉNI  /  $22
poulet grillé, laitue, tomates, avocat,
oignons croustillants, cheddar, sauce BBQ

LE BASIC CHICK  /  $16
poitrine de poulet frit ou grillé, laitue,
cornichons, mayo

LE FANCY CHICK  /  $19
poitrine de poulet frit ou grillé, mayo au basilic,
salade de chou, fromage de chèvre, avocat

BUFFALO BLAIR  /  $19
poulet frit à la sauce piquante, fromage bleu,
laitue, tomates, cornichons, ranch au babeurre

LE BURGER DE POISSON POSEIDON  /  $22
saumon poêlé en croûte de sésame,
tomates, avocat, aïoli au citron

WRAP DE LAITUE +$1.50
PAIN SANS GLUTEN +$2
PAINS GRILLED CHEESE +$8
REMPLACEZ LA GALETTE DE BOEUF 6OZ
PAR UNE GALLETTE IMPOSSIBLE +$2
REMPLACEZ LA GALETTE DE BOEUF DE
6OZ PAR UNE GALETTE DE 9OZ +$3

REMPLACEZ
FRITES JERK +$1                
FRITES PATATE DOUCE   +$2             

VOS FRITES OU TATER TOTS
ASPERGES GRILLÉES  +$2 POUTINE +$5 SALADE CÉSAR  +$3

OU PRENEZ VOTRE REPAS SANS ACCOMPAGNEMENT ET ENLEVEZ $3

LA MÈRE DE TOUS LES BURGERS  /  $22
galette de bœuf 6oz, bacon, avocat,
frites de patates douces, mayo épicée

RONDELLES D'OIGNONS +$2 SALADE MAISON  +$2



NOS CRÉATIONS DE
HOT-DOG
TOUS NOS HOT DOGS SONT SERVIS
AVEC DES FRITES OU TATER TOTS

HOT DOG TOUT GARNI  /  $13
moutarde, relish, oignons, salade de chou

HOLY HOT DOG  /  $15
cheddar, mozzarella, oignons
caramélisés, bacon croustillant haché,
sauce BBQ

HAVANA DOG  /  $15
cornichons, capicollo grillé, suisse,
moutarde

HOT DOG ÉPICÉ  /  $15
jalapeños, fromage en grains grillé,
chimichurri, sauce piquante Armageddon

VOS CRÉATIONS CHOISISSEZ UN BURGER, UN HOT-DOG, UNE
POUTINE, UN MAC N' CHEESE OU UN GRILLED
CHEESE ET FAITE S-EN VOTRE PROPRE VERSION.

Oignons Caramélisés $1
Champignons Sautés $1
Salami de Bœuf Grillé $3
Capicollo Grillé $3
Chimichurri D'Estefania $2

Oeuf Frit $2
Bacon $3
Roquette $1
Avocat $3
Salade de Chou $2

Cornichons Frits  $4
Rondelles D'oignons $2
Fromage Américain $2
Fromage Cheddar $2
Mozzarella Fior Di Latte $3

Fromage en Grains Grillé $3
Fromage de Chèvre $3
Fromage Bleu $3
Fromage Suisse $2
Fromage Brie $3

PHILLY DOG  /  $18
steak Philly, oignons caramélisés,
champignons sautés, poivrons verts,
mozzarella, mayo, sauce au fromage

NOS CRÉATIONS DE
MAC N' CHEESE
CLASSIQUE  /  $14
macaroni au fromage classique

MAC CHEESEBURGER  /  $22
macaroni au fromage, 3oz de bœuf haché,
cornichons, fromage Américain, sauce secrète

MAC AUX 5 FROMAGES  /  $22
Américain, cheddar, Suisse,
mozzarella, fromage en grains

MAC AU PESTO  /  $19
pesto, tomates cerises, fromage
de chèvre, parmesan

NOS CRÉATIONS DE
GRILLED CHEESE
TOUS NOS GRILLED CHEESES SONT SERVIS
AVEC DES FRITES OU TATER TOTS

GRILLED CHEESE ORIGINALE  /  $11
grilled cheese classique

ADAM  /  $16
Américaine, Suisse, 3oz de boeuf
fraîchement haché, salami de
boeuf grillé, cornichon, sauce bbq

EVE  /  $15
cheddar, brie, dattes

TOMATES ET BACON  /  $14
fromage grillé classique avec
tomates et bacon

GRILLED CHEESE 5 FROMAGES  /  $16
américain, cheddar, Suisse,
chèvre, fromage en grains grillé

NOS CRÉATIONS DE
POUTINE
CLASSIQUE  /  $12
frites maison, sauce végétarienne,
fromage en grains

POUTINE DOGGYSTYLE  /  $18
frites maison, fromage en grains, sauce
végétarienne, tranches de saucisse hot-dog
Hebrew National, champignons, mayo épicée

DIOS MIO  /  $23
frites maison, fromage en grains, sauce
végétarienne, 6oz de bœuf haché, salsa, crème
sure, sauce piquante Armageddon, avocat

NOIR ET BLEU  /  $23
frites maison, oignons caramélisés, steak Philly,
fromage bleu, épice à steak de Montréal, sauce
végétarienne, fromage en grains

HOT DOGS CASHER TOUT BŒUF HEBREW NATIONAL



BOEUF MARKET

SIMPLEMENT CLASSIQUE  /  $14
deux oeufs, salami de boeuf grillé ou
bacon ou saucisse de dinde avec tater
tots et rôties de pain challah ou bagel

CLASSIQUE J.D.’S  /  $20
deux oeufs, salami de boeuf grillé, bacon,
saucisse de dinde, rôtie de pain challah ou
bagel, une tranche épaisse de pain doré
challah avec sirop d’érable, tater tots

BURRITO DÉJEUNER  /  $18
œufs brouillés, boeuf fraîchement haché,
cheddar, tomate, oignon rouge, jalapeño,
poivron vert, avocat, tater tots, dans une
tortilla avec sauce Armageddon, salsa et
crème sure, servi avec tater tots

PAIN DORÉ CHALLAH  /  $14
deux tranches épaisses de pain doré
challah, sirop d’érable
Ajouter du Nutella et baies +$5

PARADIS ENSOLEILLÉ  /  $15
avocat écrasé, fromage de chèvre, oeuf
miroir, assaisonnement bagel plein goût,
roquette, tomates cerises sur une tranche
épaisse de pain challah ou bagel

L’APOCALYPSE  /  $17
notre méli-mélo de trois oeufs, bacon, salami
de boeuf grillé, fromage Américain, oignons
caramélisés, champignons sautés, tomates,
jalapeños, servi avec tater tots et rôties de
pain challah ou bagel

BRUNCH TOUS LES JOURS 11H - 15H (10H LES FIN DE SEMAINE)

LE SANDWICH DERNIER BRUNCH  /  $13
1 oeuf frit, fromage américain, bacon ou
salami ou de l’avocat, tomate et mayo
épicée servi avec tater tots

OEUFS BÉNÉDICTINE AU SAUMON  /  $19

deux œufs pochés, saumon fumé,
avocat sur pain de pommes de terre
ou bagel avec sauce hollandaise,
servi avec tater tots

OEUFS BÉNÉDICTINE AU STEAK ET BRIE  /  $19

deux oeufs pochés, steak Philly, brie,
champignons sautés, épices à steak
de Montréal sur pain de pommes de
terre ou bagel, sauce hollandaise,
servi avec tater tots

HUEVOS CON SALSA  /  $17
omelette de trois oeufs avec tomates en
dés, oignons rouges, poivrons verts,
jalapeños, mozzarella garnie d’avocat
frais, d’oignons frits, salsa et de crème
sure servi avec tater tots et rôties de pain
challah ou bagel

DISPONIBLE UNIQUEMENT LES FIN DE SEMAINE

DISPONIBLE UNIQUEMENT LES FIN DE SEMAINE

LE HANGOVER POUTINE  /  $16

tater tots, fromage en grains, oignons
caramélisés, bacon, sauce hollandaise,
sauce maison, oeuf miroir

DISPONIBLE UNIQUEMENT LES FIN DE SEMAINE

LOX DE SAMSON  /  $17
bagel, saumon fumé, fromage à la crème,
tomates, oignons rouges servi avec tater tots

BOEUF
BOEUF FRAÎCHEMENT HACHÉ  $30 / $54
6 OU 12 galettes fraîches 100% bœuf

GALETTES "IMPOSSIBLE" $30 / $54
6 OU 12 galettes de burger Impossible à base de
plantes

HOT-DOGS  $20 / $36
6 OU 12 hot-dog 100% boeuf Hebrew National

6 galettes de bœuf frais avec petits pains,
6 hot-dogs Hebrew National avec petits
pains, sauce secrète, laitue, tomates,
oignons, cornichons, fromage Américain

REPAS DE FAMILLE  /  $90

BOEUF FRAIS 
HACHÉ CHAQUE JOUR SUR PLACE.

4 galettes de bœuf avec petits pains,
sauce secrète, laitue, tomates, oignons,
cornichons, fromage Américain.

REPAS POUR 4  /  $40

KITS DE BBQ



HAPPY HOUR
LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

7JOURS DE PROMOTIONS! 

Martinis   /  $7

Tartare de Saumon  /  $10

Shots de Tequila Jose Cuervo  /  $3
Margaritas  /  2 pour 1

Poutine Dios Mio  /  $15

Shots de whisky Proper Twelve  /  $2

Ailes ou Croquettes  /  $1 chaque

Verre de Vin Maison  /  $5

Sexy Tots  /  $5
Smashburger de David  /  $5

VENDREDI Aperol Spritz                                  /  2 for 1

Bretzel  /  $5

SAMEDI Daiquiries   /  2 for 1

Cornichons Frits  /  $7

SUNDAY Saint César  /  $6

Fromage en Grains Frit  /  $7

DISPONIBLE TOUTE
LA JOURNÉE!Pinte de Peroni  /  $6

Classique, Dirty, Lychee, Espresso 

LUNDI AU VENDREDI 16h -19h 

Pichets de Bière Maison Blonde et Rouge  /   $18

FUNDAY!

DE 17H À LA FERMETURE

Servis en Grand Format!



BIÈRE
MAISON BLONDE
MAISON ROUSSE
CHEVAL BLANC
NEW ENGLAND IPA
MOOSEHEAD
PERONI

$9
$9

$9.5
$9.5
$9.5
$10

PINTE

$23
$23
$25
$25
$25
$26

PICHETEN FÛT SAINT CÉSAR
vodka, Clamato, jus de citron, Worcestershire, Sriracha,
épices coréennes

COCKTAILS

LE PUNCH AUX FRUITS INTERDIT
vodka, rhum blanc, Triple sec, Peach Schnapps, jus de
lime, jus de canneberge

MOJITO CLASSIQUE OU FRAISE
rhum blanc, Sprite, menthe fraîche, lime

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco Zonin, tranche d'orange

SKYY DIVIN 
Vodka Skyy, soda, sirop de framboise, framboise, amers
de cerise, jus de citron

LIMONADE AU BOURBON
bourbon, soda, jus de citron, sirop de framboise,
framboise, menthe fraîche

MULE AU MIEL
vodka Dirty Devil, bière de gingembre Great gentlemen,
citron vert

PROPER MANHATTAN
Proper No. Twelve’s Irish Whiskey, vermouth doux, amers
d’Angostura

TAUREAU DE BETHLÉEM
rhum épicé, Campari, jus d’orange, Red Bull melon d’eau

$13

$18

$14 / $40

$15

$13

$13

$14

$13

$17

VERRE / PICHET

PINTE

ROUGE
liqueur de melon et d'orange, rhum épicé, vin rouge, jus d'orange, 7up

SANGRIA

BLANC
gin, amers pamplemousse, liqueur d'orange, jus d'orange, 7up, menthe

$14 VERRE $40 PICHET 

LONGUEUIL ICED TEA
tequila, gin, vodka, rhum, liqueur d'orange

$14

FLOTTEURS
RACINETTE
avec crème glacée à la vanille

CREAMSICLE ORANGE
fanta, crème glacée à la vanille

$7 FRAPPÉS
AJOUTEZ ESPRESSO +$3 OU BAILEYS +$4 
CHOCOLAT
FRAMBOISE 
FRAISE

$8 SODAS MAISON $3.75 
COKE/DIÈTE
COKE CERISE/DIÈTE
SODA GINGEMBRE
RACINETTE
SPRITE

FANTA
LIMONADE
SODA AUX FRAMBOISE
LIMONADE PÉTILLANTE AUX CERISE
THÉ GLACÉ / AUX FRAMBOISE  

VANILLE 
MENTHE 
OREO

PINA COLADA $13

MARGARITA $13

DAIQUIRI AUX FRAISES $13

EAU
PÉTILLANT OU PLAT

$3.5 PETIT $6.5 GRAND

sans alcool

$9
$9
$9
$9
$9
$9
$7

TECATE
GUINNESS
RED STRIPE
MCADAM CIDRE URBAIN
MCADAM CIDRE URBAIN ROSÉ
GLUTENBERG BLONDE
SOBER CARPENTER

EN BOUTEILLE

sans gluten

PIGEON MUDSLIDE
caramel butterscotch, Baileys, espresso, crème glacée

$14

DIRTY DOZEN
12 shots mélangés (vodka Dirty Devil, framboise, citron)

$36

SERVIS EN 
GRAND FORMAT!

MARTINIS
classique, dirty, lychee ou espresso

$14

SCANNER POUR NOTRE CARTE DES VINS COMPLÈTE

VINS VERRE BOUTEILLE

BARZOLI
100% montepulciano. Abruzzes DOC, Italie

$9 $34

$11 $39LIBERADO
60% cab-sau / 40% tempranillo. castilla, espagne

ZONIN
Valpolicella Ripasso Superiore, Veneto DOCG, Italie

BARZOLI 
100% Trebbiano Rubicone IGT, Italie

INNISKILIN
100% pinot noir. Niagara peninsula VQA, Canada

RUFFINO
100% Pinot Grigio. triveneto IGP, Italie
PAS SAGES
100% Riesling. Canada

KIM CRAWFORD 
100% merlot. Nouvelle-Zélande

ZONIN PROSECCO
Italie, Veneto

$13 $48

$62

$9 $34

$11 $39

$13 $48

$48

$12 $45

ROUGE

BLANC

AUDACITY OF THOMAS BRIGHT
Niagara Peninsula VQA, Canada

$12 $46
ORANGE

ROSÉ

PÉTILLANT

LITCHI
vin blanc, rhum, Soho, 7up, jus de litchi

RED BULL $6
RÉGULIER, SANS SUCRE, OU MELON D’EAU 


